
3900（4290）

S E A S O N A L  T E A  STA N D

アフターヌーンティースタンド  ドリンク付き（１名様用） 
※前日までの予約制／14:00～

DRINK

ピンクローズティー、ピーチジャスミンティー、
レモンミントティー、加賀ほうじ茶、鹿児島緑茶

以下よりお好きなポットをお一つお選びください。
+500（550）で追加ティーポット又は

グラススパークリングワインをお選びいただけます。

ヴィーガンチーズ
季節のキッシュ
オリーブバリエ
ヴィーガンレムラードサラダ
季節のポタージュ

プチフール３種
プチパンケーキ
本日のスイーツ
テットドモワンヌ
黒蜜胡麻豆腐

C H A I  T E A  &  B L I S S  B A L L

CHAI TEA
チャイティー（ホット／アイス）

VG：ヴィーガン対応／GF：グルテンフリー
※（）内は税込価格です。

ネパールのヒマラヤの麓から届いた茶葉と、
カルダモンやシナモン・ジンジャーをはじめとするスパイスが溶け合い

身体を芯から温め整えてくれる
「スペシャリティーティーハウスCHIYA-BA」の贅沢なチャイです。

900（990）

BLISS BALL
ブリスボール（VG／GF）

ドライフルーツやナッツなどの自然素材でつくる栄養価の高い一粒です。 
グルテン・砂糖・添加物を使用せず、個性のあるフレーバーが心も身体も満たします。

３Piece
（カカオアーモンド／ベリーくるみ／マンゴーカシュー&ココナッツ）

1260（1386）



PA R FA I T

コーヒー、アッサムティー、本日のボタニカルティー
ホット／アイスをお選びください。

+700（770）でグラススパークリングワインに変更できます。

D R I N K  S E T
+5 0 0（5 5 0）

D ES S ERT

1900（2090）苺とほうじ茶のパフェ（VG／GF） 

900（990）

900（990）

900（990）

1500（1650）

苺と甘酒チーズケーキ（GF）

チョコとほうじ茶の米粉パウンドケーキ（VG／GF） 

アーモンドプリン レモンメープルソース（VG／GF） 

焼きりんご カルヴァドス風味のマスカルポーネ（GF） 
※マスカルポーネを豆乳ホイップ（VG）に変更いただけます。

T E A  T I M E  M E A L

VG：ヴィーガン対応／GF：グルテンフリー
※（）内は税込価格です。

十穀米ベジミートタコライス（VG／GF） 1800（1980）

スパイスを調合したベジミートとアボガドや沢山の新鮮野菜を添えたタコライスは
食べ応えある一品です。食感の良いライスチップと合わせてお楽しみください。

新鮮なケールを使用したメランジェサラダ。
季節のお野菜や多種のデリをお楽しみいただけるオススメのサラダプレートです。

ケールとアボカドのメランジェサラダ（VG／GF） 1800（1980）

10種類以上のカレースパイスをブレンドし
ビーツとココナッツミルクでスパイスカレーを仕上げました。
辛さの中にもお野菜の旨味とココナッツミルクの甘みとまろやかさがあり、オススメです。
栄養豊富な具沢山の冬野菜もお楽しみください。

冬野菜のビーツスパイスカレー（VG／GF） 2000（2200）


