
E AT  B E A U T Y
L I V E  B E A U T Y

“MODERN SHOJIN”をコンセプトに

日本の大地の恵みを世界中の調理法でご提供する

REVIVE KITCHEN THREE HIBIYA

私たちが大切にする

「地産地消」、「身土不二（からだと土地は一つにつながっている）」

という考え方を、テーブルの上で美味しく健やかに表現します。

植物由来の素材を中心とした食事法の考え方をベースに、 

日本の旬の野菜を積極的に取り入れ、

国籍に拘らないスタイルで

素材の美味しさと栄養を最大限に生かしたお料理をご提供します。 

RIVIVE KITCHEN HIBIYA Instagram



本日のコンブチャ ９種のお菜 玄米雑穀ご飯とお椀 or ミニヌードル

【９種のお菜】
黒胡麻豆腐精進だし餡
冬白菜で包んだ紅しぐれ大根のテリーヌ
春菊とはなびらたけの白和え
冬野菜のキッシュ

根セロリとビーツのヴィーガンレムラード
冬野菜ベニエ 山椒塩添え
ポータベラマッシュルームのグラチネ
あやめ雪かぶとレンズ豆のケールサラダ
金時人参のクーリ 出汁ジュレと豆乳フェッテ

3900（4290）冬野菜のベジミールスタンド
食材や味付けから感じる四季の恵みを通じて、季節や気候の変化による
心・からだ・肌の揺らぎを思いやる、REVIVE KITCHENのシグネチャーメニュー。

SE A SON A L V EGGIE ME A L M A IN DISH

10種類以上のカレースパイスをブレンドし
ビーツとココナッツミルクでスパイスカレーを仕上げました。
辛さの中にもお野菜の旨味とココナッツミルクの甘みとまろやかさがあり、オススメです。
栄養豊富な具沢山の冬野菜もお楽しみください。

冬野菜のビーツスパイスカレー（VG／GF） 2000（2200）

ヘルシーで多種お野菜の旨味と栄養が凝縮されたベジタブルストックをベースに
濃く旨担々麵をご用意しました。辛味スパイスで血行促進で身体の内側から温まるヌードルです。

ベジタブルストック 坦々スープのフォー（VG／GF） 2000（2200）

スパイスを調合したベジミートとアボガドや沢山の新鮮野菜を添えたタコライスは
食べ応えある一品です。食感の良いライスチップと合わせてお楽しみください。

十穀米ベジミートタコライス（VG／GF） 1800（1980）

新鮮なケールを使用したメランジェサラダ。
季節のお野菜や多種のデリをお楽しみいただけるオススメのサラダプレートです。

ケールとアボカドのメランジェサラダ（VG／GF） 1800（1980）

VG：ヴィーガン対応／GF：グルテンフリー
※（）内は税込価格です。



PA R FA I T

コーヒー、アッサムティー、本日のボタニカルティー
ホット／アイスをお選びください。

+700（770）でグラススパークリングワインに変更できます。

D R I N K  S E T
+5 0 0（5 5 0）

D ES S ER T

1900（2090）苺とほうじ茶のパフェ（VG／GF） 

900（990）

900（990）

900（990）

1500（1650）

苺と甘酒チーズケーキ（GF）

チョコとほうじ茶の米粉パウンドケーキ（VG／GF） 

アーモンドプリン レモンメープルソース（VG／GF） 

焼きりんご カルヴァドス風味のマスカルポーネ（GF） 
※マスカルポーネを豆乳ホイップ（VG）に変更いただけます。

VG：ヴィーガン対応／GF：グルテンフリー
※（）内は税込価格です。

A L A C A RTE

2500（2750）

ベジミールの中から人気６種を厳選いたしました。
冬野菜を使ったアラカルトと一緒に贅沢な一杯を楽しむのをオススメしております。

アラカルトセット ６種盛り
本日のアラカルト６種盛り＋ビールorスパークリングワインのセット

お酒に相性のよいドライフルーツとナッツを厳選いたしました。もう一杯のお供にどうぞ。
※入荷状況により、内容が一部変更いたします。

500（550）ドライフルーツ＆ナッツの盛り合わせ

大豆由来のチーズを香り高くなるまで炙りました。
相性のよいワインもご用意しておりますので是非スタッフまでお尋ねください。

600（660）炙りヴィーガンチーズ（VG／GF） 

ソイミートに衣を付け、ハムカツに仕立てました。
自家製のビーツケチャップを添えて、温かいうちにお召し上がりください。

600（660）ヴィーガンハムカツ（VG）



SOF T DRINK

SEASONAL RECOMMEND

SODA / OTHERS

すりおろしジンジャーエール

ホームメイドレモネード

星子 梅ソーダ

クラフトコンブチャ

700（770）

700（770）

700（770）

850（935）

＊ソイ、アーモンドミルク、オーツミルクに変更できます（+110）。

COFFEE / TEA

ブレンドコーヒー

アイスコーヒー

アッサムティー（ホット／アイス）

鹿児島緑茶（ホット／アイス）

カフェラテ（ホット／アイス）＊

CHIYA-BAチャイティー（ホット／アイス）

600（660）

600（660）

600（660）

600（660）

650（715）

900（990）

1100（1210）リフレッシュ（ホット）
鹿児島緑茶／ライム／ミント／バジル／カルダモン

1100（1210）リラックス（ホット）
カモミール／レモン／マンゴー／パイナップル／スターアニス

季節のジュース（ビーツ＆オレンジ）

酒粕のソイラテ

生姜香るアップルルイボス

600（660）

 850（935）

850（935）

生姜香るアップルルイボス

※（）内は税込価格です。

A LC OHOL

NATURAL WINE

本日のおすすめグラスワイン
スタッフにお尋ねください。

1000（1100）～

G 1000（1100）

B 6500（7150）

ラガスカ　ヴィオニエ（スペイン）
白ワイン

マス・ローブラン（フランス・ラングドック地方） G 1100（1210）

B 6800（7480）

G 1100（1210）

B 6800（7480）

ドメーヌ・リショー ロゼ（フランス・コート・デュ・ローヌ地方）
ロゼワイン

クラーラ・マルチェッリ ロザートデコ（イタリア・マルケ） G 1100（1210）

B 6800（7480）

wabi-sabi オレンジ・ムーン（ビオロジック／オーストリア）
オレンジワイン

G 1100（1210）

B 6800（7480）

マス・ロー キュベL（ビオロジック／フランス）

赤ワイン

G 1000（1100）

B 6000（6600）

スパークリング

オーガニックカバ　ブルット・ナチュレ・ファミリア
（ビオディナミック／スペイン・カタルーニャ）

G 1000（1100）

B 6000（6600）

OTHER

OPIA
ノンアルコールワイン。酸化防止剤無添加。（フランス産）

800（880）

サンペレグリノ（炭酸水） 700（770）

田中六五（たなかろくじゅうご） 山田錦 純米 900（990）

カルーアソーダ 900（990）

風の森（純米酒）

虎ノ門ジン

900（990）

900（990）

ハートランド 800（880）


